%(UERGIA

OSTERIA MONTEFORTE

ANTIPASTI SECONDI

MARITOZZO SALATO 1,3,7,10 POLPETTE 1,3,7,9
AGNELLO SFILACCIATO E SENAPE DOLCE PREPARATE COME | SALTIMBOCCA

ASPARAGI GRATINATI 7 SALSICCIA DI MANGALITZA ALLA BRACE
CARCIOFI E SALMORIGLIO

CROCCHETTE DI BACCALA 347 GALLETTO ARROSTO 7,10
CON CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE CON PATATE NOVELLE AL BURRO E SALSA VERDE

PIZZA DI SCAROLA 1,78 PESCATO DEL GIORNO 4,9
CON STECCATA DI MOROLO ALLA CACCIATORA

CALAMARI ALLA GRIGLIA 14 INSALATA DI POLPO ALLA PUTTANESCA 14
CON ZUCCHINE NOVELLE, RUCOLA E MENTA CON PATATE

SPIEDO 7@

DI FEGATINI DI MAIALE IN RETINA GRIGLIATI CO NTO RN I

P RI M I PATATA SCHIACCIATA

MISTICANZA 8,10

CON MANDORLE E VINAIGRETTE
PAPPARDELLE CON FARINA DI TIMILIA 1,7,9

AL SUGO DI ARROSTO DI VITELLO FAGIOLINI

TUBETTONI, PISELLI, ANETO E LARDO DI MANGALITZA

CALAMARATA 149 DOLCI

SCORFANO, DATTERINI E PREZZEMOLO

TIRAMISU 13,7

TONNARELLI CACIO E PEPI 137 PANE E CRUMBLE DI CIOCCOLATO

PECORINO REATINO 18 MESI E SELEZIONE DI PEPI

(SARAWAK, PENJA, MADAGASCAR) SEMIFREDDO ALLO ZABAIONE 37,12

CON MARSALA VIGNA LA MICCIA E CARAMELLO SALATO
CARBONARA 1,37 6

UOVA DI GALLINE ALIMENTATE CON SEMI DI CANAPA, COPPA MALU 7
GUANCIALE DI MANGALITZA E PECORINO REATINO 18 MESI Al LAMPONI

AMATRICIANA 1.7 16 SORBETTO DEL GIORNO
GUANCIALE DI MANGALITZA E PECORINO REATINO 18 MESI
FRUTTA DI STAGIONE

PANE DEL FORNO MONTEFORTE 4

() PIATTI SENZA GLUTINE




