%(UERGIA

OSTERIA MONTEFORTE

ANTIPASTI

MARITOZZO SALATO 1,3,7,10
AGNELLO SFILACCIATO E SENAPE DOLCE

FETTUNTA 17
CAVOLO NERO E PECORINO

CROCCHETTE DI BACCALA 347
CON CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE

STECCATA DI MOROLO 78
PERE E NOCI

FARINATA DI CECI 4,9
CON GENOVESE DI SEPPIE

MIDOLLO |
CON PANE AFFUMICATO ED ERBE AROMATICHE

PRIMI

GNOCCHI 1,7,9
AL SUGO DI CASTRATO

PASTA E PATATE 1,7,9
BASILICO E GRAN CACIO DI MOROLO

CAPPELLACCI 1,3,4,7,9
CERNIA E ORTICA

TONNARELLI CACIO E PEPI 1,3,7
PECORINO REATINO 18 MESI E SELEZIONE DI PEPI
(SARAWAK, PENJA, MADAGASCAR)

CARBONARA 137 16
UOVA DI GALLINE ALIMENTATE CON SEMI DI CANAPA,
GUANCIALE DI MANGALITZA E PECORINO REATINO 18 MESI

AMATRICIANA 1,7 16
GUANCIALE DI MANGALITZA E PECORINO REATINO 18 MESI

SECONDI

POLPETTE 1,3,7,9
PREPARATE COME | SALTIMBOCCA

OSSOBUCO 9@
CAVOLETTI E CAROTE CIUFFO

BIANCOSTATO DI MANZO 7,9
PUREA DI SEDANO RAPA ED ERBE

TRIGLIA ALLA BECCAFICO 14,789
VERDURE RIPASSATE E FINOCCHIETTO

BACCALA ALLA PICCHIAPO 1 4

CONTORNI

PATATA SCHIACCIATA

PUNTARELLE 4
CON SALSA DI ALICI

RADICCHIO TARDIVO
IN AGRODOLCE GRIGLIATO

BROCCOLI SICILIANI

CICORIA DI CAMPO

DOLCI

TIRAMISU 13,7
PANE E CRUMBLE DI CIOCCOLATO

SEMIFREDDO ALLO ZABAIONE 3,7,12
CON MARSALA VIGNA LA MICCIA E CARAMELLO SALATO

COPPA MALU 7
Al LAMPONI

CROSTATA DEL FORNO MONTEFORTE 1,3,7

FRUTTA DI STAGIONE

PANE DEL FORNO MONTEFORTE 4

() PIATTI SENZA GLUTINE




